i Srenck

von 11° Uhr bis 143° Uhr

BegriiBungssekt | GroBes Friihstiicksbuffet mit Kaffee, Tee, Kakao und
diversen Fruchtséften | Reichhaltiges Vorspeisenbuffet, Salatbuffet |
Auswahl von Fisch-, Fleisch- und vegetarischen Gerichten | Passende
Beilagen | Dessertauswahl

Erwachsene 25,00€ | Kinder bis 11 Jahre 12,50€
Kinder bis 5 Jahre ohne Berechnung

Lw@ﬁ‘
von 123° Uhr bis 14%° Uhr

BegriiBungssekt | Salatbuffet mit verschiedenen Dressings | Auswahl von
Fisch-, Fleisch- und vegetarischen Gerichten | Passende Beilagen |
Dessertauswahl

Erwachsene 18,50€ | Kinder bis 11 Jahre 9,00€
Kinder bis 5 Jahre ohne Berechnung

Themenabend

von 19 Uhr bis 22° Uhr

BegriiBung mit einem landestypischen Getrank | Vorspeisenbuffet,
Salatbuffet | Auswahl von Fisch- und Fleischgerichten | Passende
Beilagen | Dessertauswahl

Erwachsene 20,00€ | Kinder bis 11 Jahre 10,00€
Kinder bis 5 Jahre ohne Berechnung

Blrrsere & Ui carte

Mittwoch - Samstag:
1200 Uhr — 1490 Uhr
1890 Uhr — 2130 Uhr

Sonntag:
1200 Uhr — 14 Uhr

oder zu den umseitig angegebenen Terminen.

Eine aktuelle Speisekarte finden Sie auf
unserer Homepage.
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Tenmine 2012

29. Januar
10. Februar
22. Februar
26. Februar
02. Marz
04. Marz
18. Marz
08. April
04. Mai

13. Mai

27. Mai

Classic- Brunch
Kochkurs
Heringsessen
Lunchbuffet
Italienischer Abend
Lunchbuffet
Classic- Brunch
Osterbrunch
Kochkurs
Muttertagsbrunch
Pfingstbrunch

(Anderungen unter Vorbehalt)

Sie suchen noch ein passendes Geschenk?

Zu allen Events stellen wir Innen einen Gutschein aus.

Alle Gutscheine kdnnen Sie auch in unserem
a la carte Restaurant einldsen.
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Kochen lernen kann jeder!

Unser Kochkurs ist ein Treffounkt fur frohliche Menschen,
die gerne kochen, oder kochen lernen médchten. ,Kochen
mit Spal“ lautet das Motto.

Die einzelnen Kochkurse sind saisonal abgestimmt und koén-
nen Zuhause leicht nachgekocht werden. NatUrlich gehdren
Tipps furs Einkaufen und das richtige Handwerkszeug von
unseren ,Koch-Profis* dazu.

Jeder Kochkurs endet in einer gemutlichen Atmosphére in
unserem Restaurant, mit lhrem selbst zubereiteten 3-Gang-
Menu. Korrespondierende Weine, Bier vom Fass und alko-
holfreie Getranke sind inbegriffen.

Beginn ist jeweils um 18° Uhr und dauert circa 3 Stunden.

Preis pro Person 69,00€. Fiir Gruppenreservierungen
ab 10 Personen bieten wir auch gesonderte Termine
und Gruppenpreise an.

Verschenken Sie doch einen Kochkurs.
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Wir feiern |hre Feste wie sie fallen...

.. jede Feier ist immer wieder eine besondere Herausforde-
rung fur unsere freundlichen Mitarbeiter. Unser Ambiente
und der erstklassige Service runden lhr unvergessliches und
individuelles Fest ab.

Wir planen gemeinsam mit Ihnen:
Empfang lhrer Gaste
Tischdekoration
MenU- oder Buffetauswahl
Weine

Unterhaltung

Gerne senden wir lhnen unsere aktuellen Menii- und
Buffetvorschldage unverbindlich zu.



